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Производство макаронных изделий с начинкой: равиоли из одинарного слоя теста

(ширина листа 540 мм)

Система формовки продукта с зажимом теста на концах

Устройство непрерывной подачи начинки

Закаленные и цементированные кулачки и шестерни

http://www.storci.com/Storci_Products.asp?lang=RU&pid=27


R 540 C
Машины  для  производства  макаронных  изделий  с  начинкой  на  основе  мяса  и  сыра.
Прочные  и  надежные  машины,  идеальные  для  мелких  и  крупных  предприятий  по
производству свежих макаронных изделий.

Основные технические характеристики:

Взаимозаменяемые штампы для простой и быстрой смены формата продукта

Система формовки продукта с зажимом теста на концах

Встроенное устройство непрерывной подачи начинки, легко снимаемое для чистки

Пара  регулируемых  ламинирующих  валиков  из  хромированной  и  отшлифованной
стали с независимым приводом

Регулируемые  скорость  машины,  устройство  подачи  начинки  и  калибровочных
валиков (преобразователь частоты)

Устройство для отреза остатков

Простой дизайн, кинематические механизмы, отделенные от рабочей зоны

Закаленные и цементированные кулачки и шестерни

Шкаф с электрическими приборами из нержавеющей стали, приборы управления на
отдельной кнопочной панели

Приборы управления, контроля и защиты в соответствии с нормами ЕС

Потенциометры  регулировки  скорости инвертора,  общее  устройство  регулировки
скорости на линии

 Капелетто со сжатыми концами теста

 Квадратный равиоло
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R 540 C

 Капелетто со сжатыми концами теста  Квадратный равиоло

R 540 C

Часовая производительность (кг/ч) 250450

Ширина листа теста (мм) 540

Установленная мощность(кВт) 8.5

Вес (кг) 1450

Габаритные размеры (мм) 1450x1500x1600

 

  R 540 C

    Г ШТ. КВО/МИН КГ/Ч

1

Тортеллаццо 30 4 53 382

Тортеллоне 10 7 130 546

Тортеллоне 8 7 130 437

Каппеллетто 3.5 9 130 246

Каппеллетто миньон 2.5 9 130 176

Диско волантепельмень 12 7 90 151

Диско волантепельмень 16 4 75 162

2

Саккоттино/Робин Гуд 4 7 65 328

Саккоттино/Робин Гуд 9 7 65 437

Панзотто 8 6 130 665.2

Медзалуна 45 мм 4.5 9 130 315.9

Медзагоччиа 2.5 15 130 295.5

Унгиетта 1.5 17 130 198.9

Квадрат 35x35 mm 5.2 11 130 446.2

Квадрат 30x30 mm 3.5 13 130 345.9

Квадрат 24x24 mm 2.7 15 130 315.9

Квадрат 22x22 mm 2 17 130 265.2

Квадрат 17x17 mm 1.1 20 130 171.6

Приведенные данные являются приблизительными и зависят от характеристик листа (толщина, эластичность и т.д.) и начинки
(состав, плотность, густота и т.д.).
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